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500305 Syfon ISI Thermo Whip Plus 0,5 L ISI -
STALGAST

kod produktu: 500305
kategoria: Produkty do nowych technologii > Produkty ISi

Producent: Stalgast - wyposazenie
: piekarni
o Cena netto: 420,00 zt

Cena brutto: 516,60 zt

Syfon ISI Thermo Whip Plus 0,5 L ISI - STALGAST.

500305 Syfon ISI Thermo to idealne wyposazenie do gastronomii.
Pasuja do niego naboje CREAM ISI. Syfon do wytwarzania bitej
Smietany, kremow oraz muséw na ciepto.

Syfon ISI Thermo Whip Plus 0,5 L ISI parametry:

Pojemnosc¢ - V: 0.5 |
Mycie w zmywarce: tak
Marka: Isi

Syfon ISI Thermo Whip Plus 0,5 L ISI opis:

- syfon do wytwarzania bitej Smietany, kremow oraz muséw na ciepto
lub zimno

- urzadzenie mozna podgrzewac¢ w bemarze w temperaturze do 75°C
- butelka wyposazona w podwojne izolowane scianki

- silikonowy pierscien chroniacy przed wysoka temperatura

- silikonowa uszczelka odporna na wysoka temperature

- tatwy do utrzymania w czystosci

- pasuja naboje CREAM

- 3 koncéwki w standardzie
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