
 http://gastrocent.pl

021722 Rondel do sosów trzywarstwowy teflonowany

Ø-220 mm - STALGAST

kod produktu: 021722

     

Producent: Stalgast - naczynia

kuchenne

Kod QR:

Rondel do sosów trzywarstwowy ze stali nierdzewnej - STALGAST.

021722 Rondel do sosów trzywarstwowy ze stali nierdzewnej to idealne

wyposażenie do lokali gastrnonomicznych. Średnica 220 mm.

Rondel do sosów trzywarstwowy teflonowany d 220 mm parametry:

Wysokość - H: 82 mm

Średnica: 220 mm

Pojemność - V: 3 l

Mycie w zmywarce: tak

Przystosowane do kuchni indukcyjnej: tak

Przystosowane do kuchni elektryczej: tak

Przystosowane do kuchni gazowej: tak

Przystosowane do kuchni ceramicznej: tak

Marka: Stalgast
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Rondel do sosów trzywarstwowy teflonowany d 220 mm opis:

- linia profesjonalnych rondli trzywarstwowych

- polecane do mleka, sosów i potraw zawiesistych

- konstrukcja trzywarstwowa zapewnia równomierne rozprowadzenie

ciepła, wykonane z wysokopolerowanej stali nierdzewnej odpornej na

rdze i uderzenia

- dzięki zastosowanej technologi potrawy nagrzewają się błyskawicznie

i nie przypalają się

- wnętrze z wysokiej jakości stali nierdzewnej

- rdzeń aluminiowy rozprowadza ciepło równomiernie

- płaszcz magnetyczny ze stali nierdzewnej
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