http://gastrocent.pl
712033 Blixer 3 / 230V Robot Coupe - STALGAST

kod produktu: 712033
kategoria: Obrébka mechaniczna > Blixery

Producent: Stalgast - Robot Coupe
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Blixer 3 - STALGAST.
712033 Blixer 3 to niezbedne wyposazenie kazdego lokalu
gastronomicznego. Od 2 do 10 porcji, 0,3-2kg wsadu.

Blixer 3 0,75 kw Robot coupe parametry:

Wysokos¢ - H: 444 mm
Gtebokos¢ - D: 304 mm
Szerokos¢ - W: 242 mm

Napiecie - U: 230V

Pojemnosc¢ - V: 3.7 |

Moc elektryczna: 0.75 kW
Predkos¢ obrotow: 3000 obr/min
Marka: Robot coupe

Blixer 3 0,75 kw Robot coupe opis:

- polecany do cateringu, restauracji, szpitali, DPS, przedszkoli i ztobkow
- umozliwia zmiksowanie w prosty sposéb potraw surowych i
gotowanych o roznej konsystencji

- taczy w sobie wtasciwosci cuttra i malaksera

- asynchroniczny silnik

- zbiornik wykonany ze stali nierdzewnej

- ramie zbierajace pojemnika i pokrywy

- wysoki przewdéd pojemnika umozliwia obrobke duzej ilosci ptynéw
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- pokrywa z uszczelka
- N6z z nacieciami
- ilos¢ porcji: 2 do 10 porgcji, 0,3-2 kg wsadu

Transport

GRATIS!!
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