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500600 Palnik gazowy do creme brulee V-0.04 L -
STALGAST

kod produktu: 500600
kategoria: Wyposazenie piekarni i cukierni > Pozostate akcesoria cukiernicze

Producent: Stalgast - zastawa
bufetowa

Palink gazowy do creme brulee - STLGAST.
500600 Palnik gazowy do creme brulee to idealne wyposazenie do
lokali gastronomicznych.

Palnik gazowy do creme brulee parametry:

Wysokos¢ - H: 170 mm

Gtebokosc¢ - D: 65 mm

Szerokosc¢ - W: 128 mm

Pojemnosc¢ - V: 0.04 |

Palnik gazowy do creme brulee opis:

- urzadzenie nie jest przystosowane do pracy ciagtej

- temperatura ptomienia 1300°C

- regulowany ptomien palnika

- blokada bezpieczenstwa (przed zapaleniem/utrzymanie statego
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ptomienia)

- Posiada standardowy zawoér do napetniania za pomoca gazu do
zapalniczek

- maksymalnym czas ciagtej pracy do 5 min.
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