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9041095 Piec konwekcyjno-parowy BAKERLUX

SHOP.Pro Camilla.Matic Master 10x(600x400) 15,5

kW 

kod produktu: 9041095

kategoria: Piece konwekcyjno-parowe Unox > Piece BAKERLUX SHOP.Pro - UNOX

     

Producent: Stalgast - Piece UNOX

Kod QR:

Technologia ADAPTIVE.Cooking™: zarówno przy załadunku jednej blachy jak i

przy pełnym załadunku efekt jest ten sam

Technologia AUTO.Soft: kontroluje temperaturę i zapewnia pełną równomierność

wypieków

Technologia SMART.Preheating: piec rozgrzewa się do żądanej temp.

uwzględniając wcześniejsze użycie

MULTI.Time: technologia stworzona do zarządzania 10 timerami, w celu obróbki

różnych produktów w tym samym czasie

automatyczne otwieranie drzwi

nawilżanie komroy STEAM.Plus

osuszanie komory DRY.Plus

pojemność: 10 600x400

odległość między półkami 75 mm

oświetlenie LED

9 etapów obróbki

896 programów

2 prędkości wentylatora

Napięcie - U : 400 V

Zasilanie : prąd

Szerokość - W : 800 mm

Głębokość - D : 811 mm

Waga - M : 96 kg

Wysokość - H : 952 mm

Moc elektryczna : 15.5 kW
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