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500410 Syfon automatyczny ISI Thermo XPress Whip
Plus 1 L - STALGAST

kod produktu: 500410
kategoria: Produkty do nowych technologii > Produkty ISi

Producent: Stalgast - wyposazenie
piekarni
Cena netto: 750,00 zt

| 'l. Cena brutto: 922,50 zt

Syfon automatyczny do bitej Smietany ISI Thermo XPress Whip 1,0 L -
STALGAST.

500410 Syfon automatyczny do bitej Smietany ISI Thermo XPress Whip
1,0 1.

Idealne wyposazenie gastronomii, cukierni, piekarni.

Syfon automatyczny do bitej Smietany ISI Thermo XPress Whip 1,0 L
parametry:

Pojemnosc¢ - V: 1|
Mycie w zmywarce: tak
Marka: Isi

Syfon automatyczny do bitej Smietany ISI Thermo XPress Whip 1,0 L
opis:

- automatyczny syfon do bitej Smietany oraz soséw

- system zamkniety- spetnia standardy HACCP

- butelka wykonana ze stali szlachetnej, wyposazona w podwdjne
izolowane scianki

- dozowanie poprzez nacisniecie przycisku

strona: 1/2 wydrukowano: 03-05-2024
http://gastrocent.pl/500410-syfon-automatyczny-isi-thermo-xpress-whip-plus-1-0-I-isi.html


http://gastrocent.pl/500410-syfon-automatyczny-isi-thermo-xpress-whip-plus-1-0-l-isi.html
http://gastrocent.pl/500410-syfon-automatyczny-isi-thermo-xpress-whip-plus-1-0-l-isi.html

- wyposazenie: antyposlizgowa podstawa, kratka ociekowa
- silikonowa uszczelka odporna na wysoka temperature

- pasuja naboje CREAM

- pasuje zestaw koncéwek dekoracyjnych nr kat 500008
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