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741203 Bemar nastawny 1/1 GN h-200 mm z kranem -

STALGAST

kod produktu: 741203

     

Producent: Stalgast - obróbka

termiczna

Kod QR:

PARAMETRY:

Wysokość - H: 280 mm

Głębokość - D: 340 mm

Szerokość - W: 590 mm

Napięcie - U: 230 V

Moc elektryczna: 0.8 kW

Temperatura min.: 0 °C

Materiał wykonania: stal nierdzewna

Karta gwarancyjna: tak

Marka: Stalgast

Temperatura max.: 90 °C

OPIS:

- posiada zawór spustowy

- używać wody o twardości do 6 stopni dH w skali niemieckiej ,

twardsza woda powoduje osadzanie kamienia na grzałkach co moze

spowodować uszkodzenie i utratę gwarancji

- urządzenie wykonane ze stali nierdzewnej

- wyposażony w bezpiecznik zapobiegający przegrzaniu

- wkład: GN 1/1 200 mm

- cena urządzenia nie zawiera pojemnika GN

- wyprodukowany w Polsce
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