
 http://gastrocent.pl

711191 Mikser ręczny MINI MP L-190 mm Robot

Coupe - STALGAST

kod produktu: 711191

kategoria: Obróbka mechaniczna > Miksery ręczne

     

Producent: Stalgast - Robot Coupe

Kod QR:

Mikser ręczny - gama MINI - STALGAST.

711191 Mikser ręczny - gama MINI to niezbędne wyposażenie do lokali

gastronomicznych. Mikser idealnie nadaje się do sosów, kremów i

małych potraw. Długość ramienia 190 mm.

Mikser ręczny mini mp 190 v.v. Robot coupe parametry:

Napięcie - U: 230 V

Moc elektryczna: 0.25 kW

Prędkość obrotów: 2000-12500 obr/min

Marka: Robot coupe

Mikser ręczny mini mp 190 v.v. Robot coupe opis:

- specjalne do: sosów, kremów i małych potraw

- w komplecie: nóż i tarcza do emulgowania

- kompletna gama pozwala w łatwy sposób na przygotowywanie zup,

sosów, kremów

- specjalnie opracowany kształt uchwytu umożliwia dobre trzymanie

sprzętu i użytkowanie bez wysiłku

- urządzenie dostarczane jest z mocowaniem ściennym

- prędkość obrotowa trzepaczki: 350-1560 obr/min
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- długość ramienia 190 mm

- do obróbki średnich ilości w naczyniach do 10 litrów

- obudowa trzepaczki wykonana w całości z metalu zapewnia większą

wytrzymałość urządzenia

Transport

GRATIS!!
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