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711252 Mikser ręczny CMP 250 COMBI L-250 mm

Robot Coupe - STALGAST

kod produktu: 711252

kategoria: Obróbka mechaniczna > Miksery ręczne

     

Producent: Stalgast - Robot Coupe

Kod QR:

Mikser ręczny CMP 250 Combi - gama COMBI - STALGAST.

711252 Mikser ręczny CMP 250 Combi - gama COMBI to niezbędne

wyposażenie do lokali gastronomicznych. Mikser nadaje się do obróbki

w naczyniach o pojemności do 100l. Długość ramienia 250 mm.

Mikser ręczny cmp 250 combi 0,27 kw Robot coupe parametry:

Napięcie - U: 230 V

Moc elektryczna: 0.27 kW

Prędkość obrotów: 2300-9600 obr/min

Marka: Robot coupe

Mikser ręczny cmp 250 combi 0,27 kw Robot coupe opis:

- prędkość obrotowa trzepaczki 500-1800 obr/min

- do obróbki w naczyniach o pojemności do 15 litrów

- metalowa przekładnia do trzepaczki zapewnia dużą odporność sprzętu

- długość ramienia 250 mm

- model posiada nóż i trzepaczkę

- obudowa trzepaczki wykonana w całości z metalu zapewnia większą

wytrzymałość urządzenia

Transport
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