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229220 N6z do miekkiego sera L-220 mm Sanelli -
STALGAST

kod produktu: 229220
kategoria: Noze i deski gastronomiczne > Noze do sera

Producent: Stalgast - noze i deski
gastronomiczne

gt~

N6z do miekkiego sera L-220 mm Sanelli - STALGAST.

229220 Noz do miekkiego sera L-220 mm Sanelli to idealne
wyposazenie do lokali gastronomicznych.

N6z do miekkiego sera L-220 mm Sanelli parametry:

Kolor: zielony

Ditugosc¢ - L: 220 mm

Marka: Sanelli

Linia nozy: Premana

N6z do miekkiego sera L-220 mm Sanelli opis:
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- antyposlizgowa rekojes¢ wykonana z dwdéch rodzajow tworzywa,
twardego (kolor czerwony), oraz miekkiego (kolor zielony)

- ostrze ze stali chromowo-molibdenowej, o twardosci 54-56 HRC

- mozna my¢ w zmywarce i wyparzac
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