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900693Piec konwekcyjno-parowy bakerlux manual 6

600x400

kod produktu: 900693

     

Producent: Stalgast - Piece UNOX

Kod QR:

Piec konwekcyjno-parowy Bakerlux - STALGAST.

900693 Piec konwekcyjno-parowy Bakerlux. 

Piec konwekcyjno-parowy bakerlux manual 6 600x400 parametry:

Waga - M: 80 kg

Wysokość - H: 957 mm

Głębokość - D: 900 mm

Szerokość - W: 860 mm

Napięcie - U: 400 V

Zasilanie: prąd

Moc elektryczna: 10.5 kW

Marka: Unox

Piec konwekcyjno-parowy bakerlux manual 6 600x400 opis:

- panel sterowania Manual

- nawilżanie komory STEAM.Plus

- maksymalna temperatura 260°C

- 2 prędkości wentylatora

- pojemność: 6 blach 600x400 mm
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- odległość między półkami 80 mm

- oświetlenie halogenowe

- używać wody o twardości do 6°dH w skali niemieckiej

- pasuje podstawa 905167

- opcjonalnie możliwość przełożenia drzwi

Transport

GRATIS!!
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